
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN  

IM KURHAUS  

BAD KROZINGEN 

  



 
 

INFORMATION 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Lebensmittelzusatzstoffe 

1 mit Farbstoff 
 1a Gelborange S (E110) * 
 1b Chinolingelb (E104) * 
 1c Azorubin (E122) * 
 1d Allurarot AC (E129) * 
 1e Tartrazin (E102) * 
 1f Cochenillerot (E124) *  

2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Nitritpökelsalz/Nitrat 
4 mit Antioxidationsmitteln 
5 mit Geschmacksverstärker 
6 mit Phosphat 
7 geschwärzt 
8 geschwefelt 
9 mit Süßungsmitteln 

10 enthält eine Phenylaninquelle 
11 koffeinhaltig 
12 chininhaltig 
13 gewachst 
14 mit Säurungsmitteln 
15 kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken  

  
* Hinweis: Kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen 
  

Allergene 

a Glutenhaltiges Getriede  
aa Weizen 
ab Roggen 
ac Gerste 
ad Hafer 

b Krebstiere 
c Eier 
d Fisch 
e Erdnüsse 
f Soja 
g Milch/Laktose 
h Schalenfrüchte 
i Sellerie 
j Senf 
k Sesam 
l Schwefeldioxid und Sulfite 

m Lupinen 
n Weichtiere 



 
 

APERITIF 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Aperol Spritz1a, 1f, 8, 12, 13  
Sekt, Soda und Aperol auf Eis   € 7,50 

Hugo8, 13, 14 

Sekt, Soda, Holunderblütensirup, Minze und Limette auf Eis  € 7,50 

Lillet Wild Berry8, 14  
Lillet Blanc, Schweppes und Wild Berry auf Eis   € 7,50 

Wein & Tonic   
Weiß oder Rosé mit Tonic Water, Zitrone, Eis  € 7,50 

Crodino auf Eis (alkoholfrei)1a,12  € 4,50 

Crodino Orange (alkoholfrei)1a,12  
Crodino, Orangensaft, Orangenscheibe, Eis   € 5,50 

Apfel Spritz (alkoholfrei)9  
Apfelsaft, Soda, Zitronensaft, Vanillesirup, Minze, Eis   € 5,50 

Orange Spritz (alkoholfrei)9  
Orangensaft, Soda, Zitronensaft, Vanillesirup, Orange, Eis   € 5,50 

Riesling Sekt8  
Schloss Munzingen Cuvée brut 0,1 l   € 4,00 

Kir Royal8 
Schloss Munzingen Sekt mit Cassis 0,1 l   € 4,50 

Campari1c, 1e, 12 

mit Orangensaft oder Soda auf Eis   € 6,00 

Martini2,8,14 

Extra dry, Bianco oder Rosso1 auf Eis 5 cl   € 4,50 

Sherry Medium Dry8 5 cl   € 4,50 

Pernod1 5 cl 
auf Eis, dazu Leitungswasser   € 4,50 

  



 
 

BADISCHES MENÜ 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

VORSPEISE 

Gutedelcremesuppeaa,g,i 

……………………………………………………………. 

HAUPTGERICHT 

Badische Ochsenbrust 
mit Meerrettichsauce, Preiselbeeren 

und Salzkartoffeln 5, 9, 14,g,l 

oder 

Rinderroulade in Burgunder-Sauce 
an Kartoffelpüree und Rotkraut2, 5, 14,j 

……………………………………………………………. 

DESSERT 

Apfelküchle mit Vanille-Eis1, 2, 5, 9,aa,c,g 

 

3-Gang-Menü € 31,20 
2-Gang-Menü € 26,70 
nur Hauptgericht € 21,10 



 
 

DIE KURHAUS KLASSIKER 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Der Küchenchef empfiehlt 

MONTAGS 

Schnitzeltag 
verschiedene Gerichte aus unserer Schnitzelkarte 
 

DIENSTAGS 

Geschnetzelte Rinderleber sauer  
oder geröstet mit Bratkartoffeln8 €  16,80 
 

MITTWOCHS 

Hausgemachte Frikadellen 
an Champignon-Rahmsauce €  16,80 
mit Kartoffelpüree und kleinem 
gemischtem Salat5,14,g 

 

DONNERSTAGS 

½ Brathähnchen frisch aus dem Ofen 
mit Pommes Frites und Salatteller €  16,80 
 

FREITAGS 

Paniertes Seelachsfilet an Sauce Remoulade, 
dazu hausgemachter Kartoffelsalat 2,4,aa,d,g,i,j €  16,80 
 

SAMSTAGS  

Königsberger Klopse hausgemacht  
an Kapernsauce im Reisrand serviert  
mit kleinem gemischtem Salat2,5,14,g,j     €   17,80 

  

SONNTAGS 

Schweinebraten an Champignon-Rahmsoße 
mit Brokkoli und Spätzle2, 5, 14,c,g    €     18,00 

 

 



 
 

NUR AN MONTAGEN 
SCHNITZELKARTE 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Immer montags an unserem Schnitzeltag erhältlich 
 

2 Schweineschnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites 2, 9, 14,aa,c   € 20,60 

1 Schweineschnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites 2, 9, 14,aa,c   € 16,80 

Hamburger Schnitzel 
2 Schweineschnitzel 2, 9, 14,c  mit Spiegelei an Bratkartoffeln   € 20,60 

Jäger Schnitzel 
2 Schweineschnitzel an Champignon-Rahmsauce mit Spätzle2, 9, 14,c,g  € 20,60 
 

Hawaii Schnitzel 
2 Schweineschnitzel mit Ananas, Schinken und Pommes frites2, 9, 14,c  € 20,60 
 

Diavolo Schnitzel 
2 Schweineschnitzel an Paprika-Rahmsauce und Pommes frites2, 9, 14,c,g € 20,60 
 
 
 
Alle Schnitzel kommen mit einem Salatteller 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

SUPPEN 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Hausgemachte Kürbissuppeg,i   € 6,70 

Hausgemachte Tomatencremesuppe2, 5, 9,g,i   € 6,70 

Hausgemachtes Gutedelcremesuppeaa,i   € 6,70 

 

SALATE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Kleiner gemischter Salat 
dazu frisches Baguette14,aa,g,j   € 6,70 
 
Großer gemischter Salat  
dazu frisches Baguette14,aa,g,j   € 11,20 

Großer gemischter Salat mit karamellisierten Kürbisspalten  
dazu frisches Baguette14,aa,g,j   € 16,50 

Großer gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen    
und gebratenen Champignons, dazu frisches Baguette14,aa,g,j   € 17,80 

Großer gemischter Salat mit Fetakäseg, Peperoni14, Olivenl   

dazu frisches Baguette14,aa,g,j   € 17,80 
 

 

KLEIN & FEIN 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Wurstsalat 
Mit Zwiebelringen und Essiggurken an Salatgarnitur und Brot   € 11,20 
Mit Bratkartoffeln 2, 4, 5, 6, 14,aa,j   € 14,50 

Elsässer Wurstsalat 
Mit Käse, Zwiebelringen und Essiggurken an Salatgarnitur und Brot  € 14,50                                     

Mit Bratkartoffeln 2, 4, 5, 6, 14,aa,j,g   € 16,70 

Räucherlachs mit Rösti 
Mit Sauerrahmdip und Salatgarnitur c,d,g,j   € 18,00 

Kürbisravioli 
Mit kleinem gemischten Salat 14,aa,g,i,   € 14,50 



 
 

Flammkuchen 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Classic 
Mit Speck und Zwiebeln3,aa,c,g   € 12,50 

Kürbis 
Mit Kürbiswürfelaa,c,g   € 14,50 

Mediterrana 
Mit Grillgemüse und Parmesan3,aa,c,g  € 13,00 

Griechisch 
Mit Fetakäse, Peperoni und Oliven 14,aa,c,g,j   € 13,50 

Norwegisch 
Mit Räucherlachs und Zwiebeln aa,c,d,g   € 14,50 

 

FLEISCHGERICHTE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Holzfällersteak deftig mariniert 
Aus dem Schweinenacken mit gedünsteten Zwiebeln,  

Speckbohnen und Bratkartoffeln 2,3,5   € 20,60 

2 Schweineschnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites 2, 9, 14,aa,c   € 20,60 

Hirschgulasch  
mit Rotkraut, Preiselbeeren und Spätzle2,9,14aa,g,i  € 22,00 

 

FISCHGERICHTE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Zanderfilet 
Vom Grill an Gutedelsauce mit Reis und Brokkoli2,9 14,aa,c,g,j  € 21,50 

Schwarzwaldforelle  

in Mandelbutter gebraten mit Petersilienkartoffeln  

und kleinem gemischtem Salat9, 14,g,h,j  € 21,50 

 



 
 

BURGER 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Classic Burger 

Beef, Tomate, Salatblatt, Gurke, Housecreme, Bun2, 14,aa, j  € 15,60 

BK Schnitzel Burger 

Schnitzel, Tomate, Salatblatt, Gurke, Housecreme, Bun2, 14,aa,c, j  € 15,60 

Burger Gärtnerin 
Gemüsepatty, Cheddarkäse, Tomate, Salatblatt,  

Gurke, Housecreme, Bun2, 14,aa,g, j  € 15,60 

Kurhaus Burger 
Beef, gebratene Champignons, Speck, Schmorzwiebeln, 
Cheddarkäse, Tomate, Salatblatt, Gurke,  

Housecreme, Bun2, 14,aa,g, j  € 17,80 

Alle Burger servieren wir wahlweise mit Steakhouse Pommes oder 
einem kleinen gemischten Salat 

 
DESSERT 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Apfelküchle  
mit Vanille-Eis1, 2, 5, 9,aa,c,g   € 7,80 

Palatschinken  
mit Nougatfüllung aa,c,f,g,h   € 7,80 

 

 

…und schauen Sie auch auf unsere feine Eiskarte  

oder in unsere Kuchenvitrine! 

 
 
 
 

 



 
 

DIGESTIV 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Cynar 4 cl 1, 8, 12, g, l   € 3,00 

Ramazzotti 4 cl  € 3,00 

Jägermeister 4 cl  € 3,00 

Branca Menta 4 cl  € 3,00 

Tullamore Dew Irish Whisky 2 cl 1  € 3,50 

Rémy Martin Cognac 2 cl  € 4,00 

Wodka 2 cl  € 3,00 

Wodka Lemon4, 12, 14   € 4,50 

Cointreau 2 cl  € 3,00 

Finsbury Dry Gin 2 cl  € 3,00 

Gin Tonic12, 14  € 5,00 

Schwarzwälder Zibärtle Waldpflaumenbrand 2 cl  € 3,80 

Wald Himbeergeist 2 cl  € 3,00 

Schwarzwälder Williams-Christ-Birnen-Brand 2 cl  € 3,00 

Obstbrand 2 cl  € 3,00 

Schwarzwälder Mirabellenwasser 2 cl  € 3,00 

Schwarzwälder Kirschwasser 2 cl  € 3,00 

Eierlikör 2cl c  € 3,00 

Baileys Irish Cream 4 cl 1, 11, g  € 3,00 

 
 
 
 



 
 

MINERALWASSER 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Peterstaler Classic 0,25 l  € 3,00 

Black Forest still 0,25 l  € 3,00 

Peterstaler Classic 0,5 l  € 4,70 

Black Forest still 0,5 l  € 4,70 

Peterstaler Classic 0,75 l  € 6,50 

Black Forest still 0,75 l  € 6,50 

 

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Coca Cola1, 6, 11, 14, Coca Cola light1, 6, 9, 10, 11, 14 0,2 l  € 3,00 

Fanta1, 4, 14, Spezi1, 4, 6, 11, 14 0,2 l  € 3,00 

Sprite9, 14 0,2 l  € 3,00 

Eistee9,11 Pfirsich | Zitrone 0,2 l  € 3,00 

Coca Cola1, 11, 14, Coca Cola light1, 9, 10, 11, 14 0,4 l  € 4,50 

Fanta1, 4, 14, Spezi1, 4, 11, 14 0,4 l  € 4,50 

Sprite14 0,4 l  € 4,50 

Eistee Pfirsich | Zitrone 0,4 l  € 4,50 

Schweppes Bitter Lemon4, 12, 14 0,2 l  € 3,80 

Schweppes Tonic Water12, 14 0,2 l  € 3,80 

Schweppes Ginger Ale1, 14 0,2 l  € 3,80 

Bionade Holunderac |Ingwer-Orange | Litschiac 0,33 l  € 4,50 

Holunderlimonade  
Soda, Süßersprudel, Holundersirup, Limette, Minze, Eis  0,4 l  € 4,50 

Waldbeerlimonade  
Soda, Süßersprudel, Waldbeersiruo, Beeren, Eis 0,4 l  € 4,50 



 
 

SÄFTE 
 ………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Orangensaft 
aus Orangensaftkonzentrat 0,2 l   € 3,50 

Apfelsaft 
aus Apfelsaftkonzentrat 0,2 l   € 3,50 

Schwarzer Johannisbeernektar 
aus Johannisbeersaftkonzentrat 0,2 l   € 3,50 

Traubensaft 
Direktsaft 0,2 l   € 3,50 

Saft-Schorle 0,2 l   € 3,20 

Saft-Schorle 0,4 l   € 4,50 

 
 

BIERE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Rothaus Pilsac vom Fass 0,3 l   € 4,00 

Radlerac 

süß9, 14 oder sauer 0,3 l   € 4,00 

Rothaus Pilsac vom Fass 0,4 l   € 4,40 

Radlerac 

süß9, 14 oder sauer 0,4 l   € 4,40 

Rothaus Pils Tannenzäpfleac alkoholfrei 0,33 l   € 4,00 

Hefeweizenaa,ac 

hell | dunkel | alkoholfrei 0,5 l   € 4,90 

Kristallweizen aa,ac 

 0,5 l   € 4,90 

  
 



 
 

OFFENE WEIßWEINE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Gutedel 
Baden | trocken8 (dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 5,00 
Baden | mild8 (dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 5,00 

Sauvignon Blanc 
Baden | trocken8 (Qualitätswein) 0,25 l   € 5,50 

Weißer Burgunder 
Baden | trocken8 (Qualitätswein) 0,25 l   € 5,50 

Grauer Burgunder 
Baden | trocken8 (Qualitätswein) 0,25 l   € 5,50 

Weinschorle 
Baden | süß9,14 oder sauer8 (aus dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 4,80 
 

 
WEIßHERBST OFFEN 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Spätburgunder Weißherbst 
Baden8 (dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 5,80 

 
 

OFFENE ROTWEINE 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Spätburgunder Rotwein 
Baden | trocken8 (dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 5,80 
Baden | mild8 (dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 5,80 

Weinschorle rot 
Baden | süß9, 14 oder sauer8 (aus dt. Qualitätswein) 0,25 l   € 4,80 

 



 
 

WEIßWEINE IN FLASCHEN 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Weißer Burgunder 
Weingut Fritz Waßmer8 Fl. 0,75 l  € 28,00 
Weingut Martin Waßmer | trocken8 Fl. 0,75 l   € 28,00 

Grauer Burgunder 
Weingut Fritz Waßmer8 Fl. 0,75 l  € 28,00 

Gutedel 
Bad Krozinger Steingrüble | trocken 

Weingut Hugo Glöckler8 Fl. 0,75 l   € 25,00 
Schlatterer Maltesergarten | trocken 

Weingut Martin Waßmer8  Fl. 0,75 l   € 27,00 
 

 
ROSÉ IN FLASCHEN 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Spätburgunder Rosé 
Kabinett | trocken | Weingut Hugo Glöckler8 Fl. 0,75 l   € 28,00 
 
 
 
 
 

ROTWEINE IN FLASCHEN 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
Spätburgunder Rotwein 
Norsinger Batzenberg | trocken 

Weingut Hugo Glöckler8 Fl. 0,75 l   € 27,00 
Bad Krozinger Steingrüble 

Weingut Hugo Glöckler8 Fl. 0,75 l   € 27,00 
Weingut Martin Waßmer8 Fl. 0,75 l   € 29,00 
Weingut Fritz Waßmer8 Fl. 0,75 l   € 29,00 
 
 


